: ¥
e g
- D

< i

I
T

R4 R o - T

A s A S BRI,
FoEEAM>Y I

F-GEECRRY S SF O R

FIO L

TR7C L

PR L FIEREDOARDOIEE
XU A CHEE
7z L& %I
=&

ZoHE D~z
ElE

CFRIDEDIEL &

RIH D178 % T T,
Y AR
9 IIJ (Uﬁl}_\.) ZRBICF % ¥ L& NI A

F v Ve VBHEERD100% )53

ﬁ&%@%ﬁﬁu R LETOTTHRC e

HERCO W A -

5HTH (R)19EZE T 10% DIEBEE & A 7 CF |
-~y ﬁﬂ-/ﬂ}

CPHINISFLV AR I THRY 9,




B

1,530m@:

THIEY]
5 H21 El(7|<)19ﬂl#$‘f

CTHII3ILVANT

MERRAX—ITY,

C%ﬁ®@@ﬁb@m5@ﬂhiffTo

ZFNLDEICF v e L I N Pi\
F v v URHEERD100%) 23
HENLLETOTTHELES v,
HERBIICOWTIR
m%wﬁﬁﬁ%ﬁbkﬁ%f?o

-
>

YIRTHRY 37,



	【香椎照葉
	初夏の恵みを ふんだんに使用した 特別なお食事を ご用意いたしました
	夕食
	初夏の味わいを楽しむひと時
	〜お品書き〜
	深川めし
	赤だし
	きびなご南蛮漬
	だし巻き卵
	若竹煮
	そら豆のマヨ和え
	柏餅
	(税込)
	料金


	2,380
	予約締切
	５月７日(木)19時まで
	ご予約は3Fレストランにて承ります。



	【香椎照葉
	初夏の恵みを、さらりと一杯。
	昼食提供
	昼食提供
	昼食提供
	昼食提供
	昼食提供
	昼食提供
	前菜三種盛り
	新玉ねぎの丸炊き

	トマトの蜜煮
	天茶漬け
	香の物

	(税込)
	料金

	1,530
	ご予約の取り消しは前日の17時までです｡
	予約締切
	５月21日(木)19時まで
	ご予約は3階レストランにて承ります｡






